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REGISTRO DE EVIDENCIAS 
PROGRAMA VICTIMAS Y DESPLAZADOS POR LA VIOLENCIA 

 

NOMBRE DEL CONTRATISTA JULIAN VILLARRUEL SARMIENTO 

NUMERO DE CONTRATO No. CO1.PCCNTR. 4603275 de 2023 

NUMERO DE DOCUMENTO CC 14891728 

PERIODO  16 DE AGOSTO AL 15 DE SEPTIEMBRE_2023 

 
OBLIGACION # 1:  Impartir formación a aprendices en el programa de formación presencial y 
con el apoyo de las plataformas dispuestas por la entidad según el procedimiento de 
ejecución de la formación.  
 

Ficha: 2824743 (Comidas Rápidas) 
Lugar: Alcaldía de Riofrío Valle, corregimiento de Salónica  
Actividad:  Actividades de Reflexión inicial (caso problema)  

En el caso problema se reciben materias primas (Fruhor) para la elaboración de productos 
alimenticios para el consumo humano, pero dichas materias primas no cumplen con la normatividad 
ni tampoco con los requisitos fisicoquímicos.  Identificar el problema y las medidas a tomar y 
socializar ante el grupo. 

Fecha: Agosto 17 de 2023 
 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Agosto 17 de 2023 
 

 
 
 
 

 

 



2 
 

Fecha Agosto 17 de 2023  
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Ficha: 2824743 
  
Actividades de contextualización e identificación de conocimientos necesarios para el 

aprendizaje Descripción de las actividades: 

• Cuáles cree son las condiciones de calidad requeridas para realizar este tipo de procesos? 

• Establecer las diferencias fisicoquímicas y sensoriales existentes entre las diversas 
materias primas e ingredientes que se utilizan para la elaboración de alimentos 
procesados, teniendo en cuenta para ello el grupo al que pertenecen y que son 
determinados previamente por el instructor. Utilice como herramienta un cuadro 
comparativo. 

• Identificar y describir las operaciones unitarias “O.U.” (tratamientos térmicos, recibo y 
empaque) utilizadas en la industria alimentaria mediante la elaboración de un mapa 
conceptual 

• Describa el procedimiento para la elaboración de un producto alimenticio de cualquier grupo 
mediante la elaboración de un diagrama de bloques 

 

Fecha: Agosto 24 de 2023 
 
 

Evidencia: Fotográfica, Fecha: Agosto 24 de 2023 
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Fecha 24 de agosto 2023 
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Ficha: 2824743 
Lugar: Alcaldía de Riofrío Valle, corregimiento de Salónica  
Actividad:  Conocer las materias primas e insumos para la elaboración de productos 
alimenticios de acuerdo a normatividad. 
 
Descripción de la Actividad: 
Cognitiva: Elaborar cuadro comparativo de las características de las materias primas de 
acuerdo a lo especificado en la normatividad 
 
Fecha: Agosto 31 de 2023 
 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Agosto 31 de 2023 
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Fecha 31-08-2023 
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Ficha: 2824743 
Lugar: Alcaldía de Riofrío Valle, corregimiento de Salónica  
Actividad:  Procedimental: Identificar variables de proceso, cambios físicos y sensoriales 

que se presentan en los procesos de elaboración de alimentos de acuerdo a los 
procedimientos establecidos por la empresa. 
 

Descripción de la Actividad: Procedimental: Elaborar lista de chequeo donde se observe la 
identificación de las variables de proceso, cambios físicos y sensoriales de los alimentos durante la 
transformación de estos 

 
Fecha: Septiembre 07 de 2023 
 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Septiembre 07 de 2023 
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Fecha 07 de septiembre de 2023 
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Ficha: 2824743 
Lugar: Alcaldía de Riofrío Valle, corregimiento de Salónica  
Valorativo Actitudinal: Reconocer las implicaciones del no monitoreo de las variables de 
proceso en la elaboración de alimentos según procedimiento de la empresa. 
 

Descripción de la Actividad: Valorativo actitudinal: Foro de discusión sobre las implicaciones del 
no monitoreo de las variables de proceso en la elaboración de alimentos 

Fecha: Septiembre 14 de 2023 
 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Septiembre 14 de 2023 
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Fecha 14 de septiembre de 2023 

  



14 
 

  



15 
 

Ficha: 2765727 (Realizar Preparación de Alimentos según la Necesidad de la Empresa) 
Lugar: Alcaldía de Yotoco Valle,  
Actividad:  Actividades de evaluación: 

Tome como referencia la técnica e instrumentos de evaluación citados en la guía de Desarrollo 
Curricular 

 
Fecha: Agosto 18 de 2023 
 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Agosto 18 de 2023 
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Fecha Agosto 18 de 2023 
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18 
 

 



19 
 

Ficha: 2919957 (Procesos Básicos de Panificación) 
Lugar: Alcaldía del Calima Darién Valle 
Actividades de apropiación del conocimiento (Conceptualización y Teorización) 
 

3.3.2 Procedimental: Identificar variables de proceso, cambios físicos y sensoriales que se 
presentan en los procesos de elaboración de alimentos de panificación de acuerdo a los 
procedimientos establecidos por la empresa. 
 
Descripción de la Actividad: Procedimental: Elaborar lista de chequeo donde se observe la 
identificación de las variables de proceso, cambios físicos y sensoriales de los alimentos durante la 
transformación de estos 

Fecha: Agosto 22 de 2023 
 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Agosto 22 de 2023 
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Fecha: 22 de agosto de 2023 
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Ficha: 2919957 (Procesos Básicos de Panificación) 
Lugar: Alcaldía del Calima Darién Valle 
Actividades de apropiación del conocimiento (Conceptualización y Teorización) 
 

Valorativo Actitudinal: Reconocer las implicaciones del no monitoreo de las variables de 
proceso en la elaboración de alimentos de panificación según procedimiento de la empresa.  
 
Descripción de la Actividad: Valorativo actitudinal: Foro de discusión sobre las implicaciones del 
no monitoreo de las variables de proceso en la elaboración de alimentos 

Fecha: Agosto 29 de 2023 
 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Agosto 29 de 2023 
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Fecha: Agosto 29 de 2023 
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Ficha: 2919957 (Procesos Básicos de Panificación) 
Lugar: Alcaldía del Calima Darién Valle 
Actividades de apropiación del conocimiento (Conceptualización y Teorización) 
 

Cognitiva: Conocer los procedimientos técnicos y normatividad vigente en el proceso de 
elaboración de alimentos de panificación 
 
Descripción de la Actividad: Cognitivas: Elaborar un taller escrito donde describa los 
procedimientos técnicos y normatividad vigente en el proceso de elaboración de alimentos 

Fecha: Septiembre 05 de 2023 
 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Septiembre 05  de 2023 
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Fecha: Septiembre 5 de 2023 
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Ficha: 2919957 (Procesos Básicos de Panificación) 
Lugar: Alcaldía del Calima Darién Valle 
Actividades de apropiación del conocimiento (Conceptualización y Teorización) 
 

Cognitiva: Conocer los procedimientos técnicos y normatividad vigente en el proceso de 
elaboración de alimentos de panificación 
 
Descripción de la Actividad: Cognitivas: Elaborar un taller escrito donde describa los 
procedimientos técnicos y normatividad vigente en el proceso de elaboración de alimentos 

Fecha: Septiembre 12 de 2023 
 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Septiembre 12 de 2023 
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Fecha: Septiembre 12 de 2023 
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Ficha: 2783339 (Realizar Preparación de Alimentos según la Necesidad de la Empresa) 
Lugar: Alcaldía de Guadalajara de Buga Valle Corregimiento de Pueblo Nuevo 
Cognitiva: Identificar las técnicas de presentación de productos alimenticios de 
acuerdo a requerimiento del cliente y empresa. 
 

Descripción de la Actividad: Cognitivas: Elaborar taller escrito donde se describa las diferentes 
técnicas de presentación de productos alimenticios 

Fecha: Agosto 23 de 2023 
 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Agosto 23 de 2023 
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Fecha: Agosto 23 de 2023 
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Ficha: 2783339 (Realizar Preparación de Alimentos según la Necesidad de la Empresa) 
Lugar: Alcaldía de Guadalajara de Buga Valle Corregimiento de Pueblo Nuevo 
Procedimental: Realizar una correcta presentación de productos alimenticios de 
acuerdo a requerimientos del cliente y la empresa. 
 

Descripción de la Actividad: Procedimental: Aplicar lista de chequeo donde se observe la 
correcta presentación de productos alimenticios 

Fecha: Agosto 30 de 2023 

 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Agosto 30 de 2023 
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Fecha: Agosto 30 de 2023 
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Ficha: 2783339 (Realizar Preparación de Alimentos según la Necesidad de la Empresa) 
Lugar: Alcaldía de Guadalajara de Buga Valle Corregimiento de Pueblo Nuevo 
Valorativa Actitudinal: Debatir las consecuencias de una mala presentación productos 
alimenticios de acuerdo con requerimientos del cliente y la empresa. 
 

Descripción de la Actividad:  Valorativo actitudinal: Foro de discusión sobre las 
consecuencias de una mala presentación productos alimenticios 

Fecha: Septiembre 06 de 2023 

 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Septiembre 06 de 2023 
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Fecha: Septiembre 06 de 2023 
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Ficha: 2783339 (Realizar Preparación de Alimentos según la Necesidad de la Empresa) 
Lugar: Alcaldía de Guadalajara de Buga Valle Corregimiento de Pueblo Nuevo 
 
ACTIVIDADES DE EVALUACIÓN 
Tome como referencia la técnica e instrumentos de evaluación citados en la guía de Desarrollo 
Curricular 

Fecha: Septiembre 13 de 2023 

 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Septiembre 13 de 2023 
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Actividad Lúdica (Compartir e integración del grupo Ficha 2783339) 
Fecha: Septiembre 13 de 20023 
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Actividad Lúdica (Compartir e integración del grupo Ficha 2783339) 
Fecha: Septiembre 13 de 20023 
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Fecha: Septiembre 13 de 20023 
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Ficha: 2837304 (Aplicación de BPM en la industria de Alimentos y bebidas) 
Lugar: Alcaldía de Guadalajara de Buga Valle Corregimiento de Alaska 
 
Actividades de Reflexión inicial  

A continuación se muestran algunos estudios de casos publicados en la Revista SEMANA, 
Periódico el Heraldo y Sin embargo Digital, al respecto lea cada estudio de caso y socialice con 
sus compañeros e instructor y responda las preguntas contempladas en el ítem 3.2 

Fecha: Septiembre 4 de 2023 

 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Septiembre 4 de 2023 
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Fecha: Septiembre 04 de 2023 
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Ficha: 2837304 (Aplicación de BPM en la industria de Alimentos y bebidas) 
Lugar: Alcaldía de Guadalajara de Buga Valle Corregimiento de Alaska 
 
Actividades de contextualización e identificación de conocimientos necesarios para el 
aprendizaje.) 
 
Ver el video “Higiene y Manipulación de Alimentos SENA”, como cierre de esta actividad, se 
socializará la información recogida 

Fecha: Septiembre 11 de 2023 

 
Evidencia: Fotográfica, Fecha: Septiembre 11 de 2023 
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Fecha Septiembre 11 de 2023 
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Acta No. 005 de Desarrollo Curricular y Acompañamiento Pedagógico 

Fecha: Agosto 22 de 2023 
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Acta No. 006 Desarrollo Curricular y Acompañamiento Pedagógico 

Fecha Agosto 29 de 2023 
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Acta No.007  Desarrollo Curricular y Acompañamiento Pedagógico 

Fecha: Septiembre 04 de 2023 
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Acta No. 008  Desarrollo Curricular y Acompañamiento Pedagógico 

Fecha: Septiembre 11 de 2023 
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Acta No.006 Reunión con el Equipo de Atención a la Población Víctima del Conflicto Armado del 

Centro Agropecuario de Buga CAB 
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Pantallazo del Drive Actas de Concertación 
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Pantallazo del Proceso de certificación de la Norma 240201052-2 Orientar formación 
presencial de acuerdo con procedimientos técnicos y normativa 

Fecha: Septiembre 08 de 2023 
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Pantallazo de Evaluación de la Ficha 2783339 

Fecha: Septiembre 13 de 2023 
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Pantallazo Encuesta de Biblioteca 
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